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FRUCTUS-JUBILAUMSTAGUNG:
40 JAHRE ENGAGEMENT
FUR DIE OBSTSORTENVIELFALT

Die Vereinigung Fructus feiert 40 Jahre Einsatz fiir die Obstsortenvielfalt. Anlasslich einer
Jubildumstagung bot der Verein inspirierende Einblicke in Marketing, Nachhaltigkeit und Genuss —
mit Referaten, Workshops und der Obstsorte des Jahres 2025.

Dieses Jahr feiert Fructus sein jahrzehntelan-
ges Bestehen und nahm dies zum Anlass, eine
Jubildumstagung unter dem Motto «Marketing
& Storytelling — Wie man Hochstamm-Pro-
dukte gut auf dem Markt positioniert» im
Landwirtschaftlichen Bildungszentrum Lie-
begg zu veranstalten. Rund 70 Teilnehmende
reisten in den Kanton Aargau, um an der Ta-
gung und den Nachmittagsworkshops teilzu-
nehmen (Einstiegsbild).

Am Vortag wurde die Schweizer Obstsorte
des Jahres 2025 bekannt gegeben: der Schwei-
zer Orangenapfel (siehe S. 8). Gemeinsam mit
seinen Kreuzungseltern Ontario und Cox

Orange wurde er auf den Auslagetischen vor
dem Seminarraum prasentiert (Abb. 1) — zwi-
schen Nissen, Apfelringen, Kartoffeln, Birnen
und Kastanienprodukten.

EIN TAG IM ZEICHEN DER
OBSTSORTENVIELFALT

Nele Kemper, Projektleiterin fir Offentlich-
keitsarbeit bei Fructus, eréffnete und mode-
rierte die Tagung. Danach erinnerte Co-Pra-
sident Markus Kellerhals daran, dass Fructus
bereits 1985 gegriindet wurde und heute 1100
Mitglieder zahlt. Die Aspekte Inventarisie-
rung, Beschreibung, Erhaltung und Nutzung

der Obstsortenvielfalt konnten in Uberlap-
pender zeitlicher Abfolge bearbeitet werden
wobei die Nutzung aktuell noch viele Heraus-
forderungen birgt. Die Vernetzung der ver-
schiedenen Akteure ist seit der ersten Stund=
wichtig fir den Verein.

Wie Kellerhals herausstrich, kimmerte sic
zuvor niemand um alte Obstsorten — auch
staatlicherseits wurde das Thema nicht be-
arbeitet. Dies dnderte sich mit der Grindunz
von Fructus und spater mit dem NAP-PGREL
dem «Nationalen Aktionsplan zur Erhaltuns
und nachhaltigen Nutzung der pflanzenge-
netischen Ressourcen fiir Erndhrung unc
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Landwirtschaft». Kellerhals verdeutlichte
gegeniiber O+W: «Das NAP-Programm des
Bundesamtes fur Landwirtschaft (BLW) hat
uns sehr unterstiitzt, damit wir all unsere Pro-
jekte und Arbeiten realisieren konnten. Die
Koordination und die gemeinsame Daten-
bank am BLW sind so konzipiert, dass die
verschiedenen Akteure in ihrem Engagement
mit viel Herzblut unterstiutzt werden.»

Und tatsichlich pragten zwei Begriffe den
gesamten Tag: Herzblut und Engagement. Es
war deutlich spuirbar, mit wie viel Leiden-
schaft sich sowohl Fructus als auch die Teil-
nehmenden diesem Thema widmeten. Ob
beim Kaffee oder an den Auslagetischen (Abb.
2): fast alle Gesprache drehten sich um den
Apfel, von Sortennamen iber seine Eigen-
schaften bis hin zu Rezepten. Auch gesell-
schaftliche Trends wie der «Dry January»
wurden diskutiert, denn bei alkoholfreien
Alternativen haben die Obstgetranke langst
einen festen Platz.

EXPERTENVORTRAGE UND
BRANCHENEINBLICKE

Sabine Végeli, Leiterin des Fachbereichs ge-
netische Ressourcen beim BLW, hob die be-
merkenswerte Leistung von Fructus bei der
Bewahrung des kulturellen Erbes alter Obst-
sorten hervor. Sie betonte die Bedeutung der
Sensibilisierung der Offentlichkeit fiir fast
vergessene Sorten und lobte den innovativen,
zukunftsorientierten Ansatz des Vereins. Auch
Kellerhals unterstrich dies: «Fructus brachte
die ganze Thematik in die Gesellschaft und
steigerte das Bewusstsein.»

Bertrand Gentizon, Obstbauberater vom
Landwirtschaftlichen Zentrum Liebegg, ge-
wiahrte spannende Einblicke in den Aargauer
Obstbau. Wie (abgesehen vom Baselbiet)
kaum ein anderer Kanton produziert der Aar-
gau mehr Stein- als Kernobst (Kirschen,
Zwetschgen). Schutzmassnahmen wie Hagel-
und Insektenschutznetze, Regendicher und
Bewisserungssysteme kommen dabei regel-
massig zum Einsatz. Dennoch nimmt die
Anzahl der Betriebe stetig etwas ab. Mit einer
durchschnittlichen Obstbaufliche von 1.4
Hektar sind sie eher kleinstrukturiert. Be-
sonders bemerkenswert sei, so findet Genti-
zon, der Aprikosenanbau in Tunneln, der seit
rund zehn Jahren betrieben wird, wie auch
die grossflachige Hochstammproduktion von
Industriekirschen und -zwetschgen far Mar-
melade, Brande und Joghurt.

NICHT VON ANFANG AN IM HOCH:
HOCHSTAMM SUISSE

Der Geschiftsfihrer von Hochstamm Suisse,
Pierre Coulin, erzdhlte die Erfolgsgeschichte
des Labels, das vor 25 Jahren unter Mitwir-
kung des heutigen Bundesrats Beat Jans ins
Leben gerufen wurde. Die Anfinge waren
herausfordernd, da das Interesse der Gross-
abnehmer zunéachst ausblieb. Erst durch be-
harrliche Vermarktung, die Betonung fairer
Preise und des Naturschutzgedankens gelang
2008 der Durchbruch - nicht zuletzt dank
der Zusammenarbeit mit Coop. Dennoch
steht Hochstamm Suisse auch heute vor He-
rausforderungen: Klimawandel, Generatio-
nenwechsel in der Landwirtschaft und die
Konkurrenz durch Billigprodukte.

Abb. 2: Die Auslagetische stiessen auf grosses Interesse. (© 0+Ww)
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Abb. 1: Der Schweizer Orangenapfel mit
seinen Kreuzungseltern Ontario und Cox
Orange. (© 0+W)

BERGKARTOFFELN, ESSKASTANIEN
UND KULINARISCHE RARITATEN
Auch die Bergkartoffeln aus dem Albulatal fan-
den ihren Weg zur Fructus-Tagung. Sternekoch
Freddy Christandl sprach tiber die Bedeutung
der Vermarktung und stellte innovative Kon-
zepte wie beispielsweise das «Kartoffeltaxi» vor:
eine Initiative, die die Kartoffeln aus dem Al-
bulatal mittels Arbeitswegfahrten zu Spitzen-
kochen nach Zirich brachte.

Carlo Scheggia, Revierforster im Alto Mal-
cantone (TI), sorgte mit seinem Vortrag tber
Esskastanien fiir Staunen: Aufgrund der ho-
hen Nachfrage missen jahrlich 4000 Ton-
nen Kastanien im Wert von 15 Millionen
Franken importiert werden. Gleichzeitig
bleiben viele heimische Kastanien unge-
nutzt, da die Ernte aufwendig und kostspie-
lig sei, erklarte Scheggia.

Kurz vor dem Mittagessen und den anschlies-
senden Workshops sprach Peter Enz, Fructus-
Vorstandsmitglied fir Kulinarik und Genuss,
uber die Verwendung von speziellen Schwei-
zer Obstsorten in der Kuche. Er betonte, dass
vergessene Obstsorten schwer zu vermarkten
seien, lieferte jedoch zahlreiche Inspirationen.
Seine Expertise zeigte sich eindriicklich darin,
dass er zu fast jeder Frucht ein Rezept kannte
und beispielsweise auch wusste, welcher Apfel
sich besonders gut zum Dampfgaren eignet:
der Usterapfel, Obstsorte des Jahres 2021.

Andrea Caretta
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